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Codice Prodotto

Descrizione 

Prodotto distribuito da

T.M.C. / Scadenza

Peso netto singola confezione

Modalità di confezionamento
(n. confezioni per imballo)

Modalità di conservazione

Ingredienti

Descrizione del taglio anatomico

Dichiarazioni

Allergeni //

Paese di nascita

Paese di allevamento

Paese di macellazione

Paese di sezionamento

Dati logistici Peso netto del ct: ≈ 20  Kg

ct per strato:

strati per pallet: 10

4

SCHEDA TECNICA

MARR: 031834 / INALCA: 20205

SOTTOFESA VITELLONE *Z*C/G.C/C.S/V

INALCA SPA via Spilamberto 30/C - Castelvetro di Modena (MO)

UE

UE

UE

Italia

Sottovuoto: involucro protettivo flessibile (film) a contatto.                          
2    

≈ 10 Kg

Taglio anatomico proveniente dal quarto posteriore bovino

Caratteristiche organolettiche La carne presenta colore rosso, tipico della carne cruda, il grasso è di 
colore bianco. Consistenza al taglio priva di eccessi di resistenza per 
parti tendinee grossolane non rimosse. L'odore è tipico della carne fresca 
assenza di odori estranei. Sapore tipico della carne cotta

Etichettatura in conformità alle vigenti disposizioni di legge. Conformità 
dei prodotti lavorati alle disposizioni previste in materia di autocontrollo e 
di rintracciabilità

45 Giorni

Refrigerato 0/ + 4 °C

Carne di Bovino


